Wein-&f,
Delikatessenhandel

Sehr geehrte Damen und Herren!!

Vielleicht kennen Sie unsere Quantitdt und Qualitat der
Speisen

schon durch Ihren Freundeskreis.

Natiirlich Rnnen wir uns auch auf Ihren Wunsch um
Getrinke, Geschirr,

Besteck, DeRoration und Gliser kiimmern.
Selbstverstindlich steht Ihnen ebenso unser Personal zur
Verfiiguny.

Auch bei der Rgumsuche sind wir Ihnen gern befilflich.
Sie Ronnen aus unserer reichhaltigen SpeiseRarte
zahlreiche Vorspeisen, Salate, Desserts, Canapé zum
Sektempfang, hausgebackene Kuchen und Torten
aussuchen,

Sprecten Sie uns unverbindlich an und wihlen Sie in
Ruhe bei uns, mit uns

oder bei Ihnen zu Hause aus unserer umfangreichen
Meniikgrte aus.

Alle Speisen werden bei uns mit grofier Miihe und
Sorgfalt zubereitet,

damit Sie Ihr Fest entspannt und in Ruhe genseflen

konnen.

Mit Rulinarischen Griiffen
Marco Mennike

Marco Mennike (Biiro)

Ringstr. 4

69221 Dossenheim

Te[gfon 01772500893
www.wein-delikatessenhandel.de

wein-delikatessen@t-online.de



Vorschléage fir Ihre Feste ab 10 Stuick pro Sorte
Schnittchen auf Baguette Scheiben
Oder Canapé (ausgestochen)
zum Preis ab 2.70 €

gekochten Schinken mit Meerrettich
roher Schinken

Raucherlachs mit Meerrettichsahne
Frischkase

Eierscheiben auf Mayo

Scheiben vom Hackbraten

Kasseler roh, mit Gewurzgurke

Kasseler gekocht, mit Ei

Alles auch als Baguettebrotchen

Salami mit Gewirzgurke

Edamer mit Salzgebéack
Raucherforelle mit Meerrettichsahne
Camembert

Mozzarella mit Tomate

Mortadella mit Pistazien

Roastbeef mit Remouladensofie
Bismarckhering auf Gurke

Bruschetta pro Stiick 2,50 Euro

ab 3,50



Tomatensalat Hahnchenschenkel
Gemischte Salate nach der Saison Marinierte Sardellenfilet
Gurkensalat S_urlml Krebsfleisch-Imitat
Griechischer Bauernsalat Fischrogencreme

Rohkostsalate von WeiR,-Rotkraut, Karotte Weinblatter kalt

Maissalat, Bohnensalat Oktopussalat

In Olivendl geschmorte Zucchini
Suppen zum Preis ab 6,70 € SlR-sauer eingelegte Champignons
Huhnersuppe mit Reis und Ei Meeresfriichtesalat
Tomatencremesuppe Paprika in Olivendl
Gemiusesuppe Halbe Eier in CocktailsoRRe
Ukrainische Soljanka Vegetarische Speisen
Pfifferlingscremesuppe 38 * 25 cm ab 48.00 Euro
Steinpilzcremesuppe Zwiebelkuchen
Gulaschsuppe Quiche Lorraine

Gorgonzola-Spinat-Lasagne
Zucchiniquiche

SoRRen zum Preis ab 3,80 € Champignonquiche

Rahmsofe Auberginen- Schafskase- Tomaten-
BratensofRe Auflauf

Tomatensofe Spaghetti mit Schafskase, Tomatenecken
Orangensofie und Basilikum

Gorgonzolasahnesofe Spaghetti mit TomatensoRe

Currysofe Spaghetti mit Gorgonzolasahnesolie
Zigeunersofe Nudeln mit Creme fraiche, Kréutern und
Rieslingsolie Oliven

Jagersofe Spaghetti mit Pesto

Warme Speisen zum Preis ab 11,90 Warme Speisen zum Preis ab 11,90
Rinderrouladen Tafelspitz

Krustenbraten Konigsberger Klops

Schweinebraten Entenbrustfilet

Sauerbraten Frikadelle mit Schafsk&sefllung
Kalbsnierenbraten Schnitzel vom Schwein oder Pute
Gyros aus der Pfanne Paprikaschoten geftllt mit Hackfleisch
Schweinelende

Chili con carne Schnitzel vom Kalb
H&hnchenschnitzel - oder Brustfilet Rindergulasch

Putenrollbraten Rahm- Geschnetzeltes

Hackbraten Rotbarschfilet

Frikadelle Viktoriaseebarschfilet

Pfannengyros Norwegisches Lachsfilet

Garnelen in Olivendl



Beilagen ab 3,90
Spatzle

Nudeln
Spaghetti
Semmelknddel
Gnocchi
Kartoffelplree
Kartoffelsalat
Cous, Cous,
Nudelsalat
Kartoffelgratin
Kartoffeln
Basmatireis
Béchamelkartoffeln

Blumenkohl
Karotten
Erbsen
Zucchini
Paprika
Champignons
Bohnen

Mais

Dessert

Rote Griitze mit Vanillesolie
Schokoladenmousse
Marzipanmousse

Mousse von weilRer Schokolade
Apfelstrudel mit Vanillesol3e

Hausgebackene Torten

Stiick ab 3,90 €

Eierlikér — Apfeltorte

Apfelkuchen, Russischer Zupfkuchen
Biihler Zwetschgentorte
Schwarzwaélder — Kirschtorte
Ké&sekuchen auch mit Pfirsich
Marzipan — Stachelbeertorte
Zitronenquarksahnetorte

Frankfurter Kranz

Ihr Empfang, Ihre Kongresspause,
nach der Hochzeit mit einem Glas Sekt
Finger- Food mal ganz anders.

Am Spiel gesteckt:

Ké&se mit Weintraube,

Matjes mit Apfel auf Pumpernickel,

2 Mozzarella mit 2 Kirschtomate und Basilikum,
Hackfleischballchen,

Leberkase mit Gewdrzgurke,

Rdaucherlachs mit Sahnemeerrettich,
Schwarzwaélder Schinken mit Gewurzgurke
2 Datteln im Speck

dazu Baguette pro Person

Laugenkonfekt an 1 Kg ca. 90 kleine Teile
Weinblatter gefullt kalt mit Tsatsiki

Stick
1,90 €
2,50 €
2,50 €
1,90 €
1,90 €
2,90 €
1,90 €
2,90 €
1,50 €
29,00€
2,20 €



Kleine Pasteten geflllt mit Frischkase, Lebercreme, Krauterkéase,
Meerrettichcreme und nach Wunsch ab 2,50 € pro Stiick

Wir kommen auch zu IThnen mit unserem Gasgrill
oder/und Holzkohle
oder grillen auf Ilhrem Grill
hier im Bild: Grobe Bratwurst, Merguez
Schweinelende am Stiick
Lammkarree
Hahnchenbrust in Currymarinade
dazu Kartoffelsalat, Nudelsalat, Couscous, Salate



Finger-Food
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Ohne Messer und Gabel zu essen macht SpaR!

Bei der Party, dem Empfang, beim Fernseh-Marathon, beim
Monopoly spielen, egal, es findet sich immer eine Gelegenheit,
zum genussvollen aus- der- Hand-essen.

Hier habe ich fir sie einige der besten Fingerfood- Rezepte
zusammengestellt.

Euro
Hackfleischballchen mit Schafskasefiillung 2,90
Késespield 2,50
Hackfleischballchen mit Currydipp 2,50
Rollmops 2,50
Chicken Wings 1,60
Zucchiniquiche (warm) 2,90
Champignonquiche (warm) 2,90
Raucherlachs auf Berner Rosti 6,50
2 Warme Minikartoffeln in der eigenen Schale 3,50
mit Quarkdipp
Rohkost — Staudensellerie, Paprika, Karotte, Zucchini
dazu Currydip, Chilidip 3,50
Laugenbrezeln 1,90
mit Butter 2,90
1 Stlck Butterfly Prawns 2,50
Garnelenspiel3 7,60

Daran sollten Sie denken!
Personenkreis auswéhlen und Einladung verschicken.
Meniiauswahl beim Partyservice vom Restaurant ,,Eichbaum Theke*
Wer raumt ab?
Reicht der Platz fiir den Aufbau der Platten?
Sind geniigend Tische und Bestuhlung da?
Haben Sie ausreichend Geschirr und Besteck, Aschenbecher?
Sind KihImdglichkeiten fir die angelieferten
Getranke vorhanden?
Brauchen Sie Personal zur Betreuung der Gaste



Sommermenu
Huhnersuppe mit Reis- und Eieinlage

Gemischter Salat

Roastbeef vom Stlick geschnitten mit Zwiebeln und SofRe
dazu frisches Gemiise und Spatzle

Schokoladen- und Marzipanmousse
zum Preis von je 46,40 Euro

Maiment
Feine Fischpastete mit Garnitur und Toast

Frischen Stangenspargel mit Sol3e Hollandaise,
Kartoffel und panierte Schweinelendchen

Frische Erdbeere mit Vanilleeis und Sahne
39,90 Euro

MENU - ITALIENISCH

Vorspeisen

In Olivendl geschmorte Zucchini

SlR-sauer eingelegte Champignons

Paprika in Olivendl

Halbe Eier in CocktailsoRRe

Tomaten und Mozzarella mit frischem Basilikum
in Olivendl und Balsamico

Kalbfleischscheiben in Thunfischsol3e

Hauptspeise

Nach Art ,,Piccata Milanese* Medaillons von der zarten
Schweinelende

mit Ei und Parmesan paniert, dazu Spaghetti

mit einer Sol3e aus Tomate, Paprika, Speck und Champignons

Dessert Tiramisu
45 90 Euro




Frahlingsmend
Lachsfilet auf einer Rieslingsahnesol3e mit Broccoli und Reis

oder

Kalbsrollbraten mit Gemuse und Spéatzlen
Frische Erdbeere mit Vanilleeis und Sahne
36,80 Euro

Spanisches Menli
Tapas = Sardinen, Kapern, Oliven, Coppa,
Paprikawurst, Datteln in Speckhiille

Gemischte Salate
Lammbhaxe mit Solte, Bechamelkartoffeln und Bohnen
Schokoladen- und Marzipanmousse

38,40 Euro

Jubilaumsmenis
3 Garnelen in Teightlle mit thailandischer ChilisoRRe

Gemischter Salat
Cordon bleu mit Sol3e und Kartoffelgratin
Schokoladen- und Marzipanmousse

zum Preis von je 42,80 Euro




Allgemeine Geschaftsbedingungen

1. Geltung unserer Geschaftsbedingungen

Nachstehende Geschaftsbedingungen dienen als rechtliche Grundlage unserer gegenwaértigen
und kinftigen Geschaftsbeziehungen. Sie werden durch Auftragserteilung oder Annahme der
Lieferung anerkannt. Abweichende Bedingungen des Kunden, die wir nicht ausdriicklich
schriftlich anerkennen, sind fir uns unverbindlich, auch wenn wir ihnen nicht ausdrticklich
widersprechen.

2. Auftrag und Lieferung

Die uns erteilten Auftradge konnen schriftlich bestatigt werden, doch kommt der Liefervertrag
auch durch eine mundliche oder fernmundliche Annahme zustande.

Geschirr, Bestecke, Glaser, Platten, Tischwasche und andere Ausstattungsgegenstande
werden bei Verlust oder Beschadigung belastet.

3. Abnahmeverpflichtung

Der Kunde ist zur Abnahme der bestellten Ware verpflichtet.

4. Méngelrige

Sollten unsere Sach- oder Dienstleistungen den Kunden Anlass zu Beanstandungen geben,
muss uns dies innerhalb von drei Tagen nach Entdeckung schriftlich mitgeteilt werden, damit
wir uns umgehend mit der Beanstandung befassen kdnnen. Solche Beanstandungen aber, von
denen der Kunde auch nur im Entferntesten annehmen kann, dass sie unmittelbar zu beheben
sind, sind uns unverziglich mitzuteilen. Preisnachldsse aufgrund von begrindeten
Beanstandungen kénnen wir nur zugestehen, wenn die beanstandete Leistung trotz
rechtzeitiger Reklamation nicht verbessert werden konnte.

Schaden durch nicht vorhersehbare Ereignisse, wie Naturkatastrophen, Unfélle und &hnliches
kénnen nicht als Mangel beanstandet werden.

5. Haftung

Mit der Ubernahme der Lieferungen und Leistungen durch den Kunden geht die Gefahr fiir
Verlust, Beschéadigung, Verminderung und Verschlechterung auf den Kunden tber.

Fur sachgemélie Lagerung der Ware und Kihlung der verderblichen Ware hat der Kunde zu
sorgen.

Fur Schaden haften wir nur, wenn uns der VVorsatz und/oder grobe Fahrlassigkeit
nachzuweisen ist.

6. Ricktritt

Der Kunde kann bis spatestens 15 Werktage vor dem vereinbarten Liefertermin den Riicktritt
vom Vertrag erkléaren, ohne dass ihm Kosten in Rechnung gestellt werden. Tritt der Kunde
nach Ablauf der Frist zurtick, werden 80 % des Gesamtpreises fallig.

7. Zahlungsbedingungen

Die angegebenen Preise sind Bruttopreise und verstehen sich inkl. der gesetzlichen
Mehrwertsteuer. Die Zahlungen sind nach Vereinbarung ohne Abzilige zu leisten.

Bei Erstauftragen uns unbekannter Besteller behalten wir uns vor, bei Auftragserteilung eine
angemessene Vorauszahlung zu verlangen.

8. Gerichtsstand fur alle aus dem Vertragsverhéltnis entstehenden Anspriiche und
Streitigkeiten ist Heidelberg.

gultig ab 24.05.25 Vorherige Kataloge verlieren, hiermit Ihre Gultigkeit
Alle Preise fiir Speisen inklusive 7 % Mehrwertsteuer.



